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E N S E M B L E  F A I S O N S  V I V R E  N O T R E  T E R R I T O I R E

Chers Clients et Partenaires,

C'est avec une immense fierté que nous vous
présentons notre sélection “fraicheur & saveurs”.
Cette édition est plus qu'une simple présentation de
nos produits, elle est le reflet de notre engagement
profond envers notre territoire des Hauts-de-
France, de nos producteurs locaux, et de vous,
chers clients.

Au cœur de notre démarche, il y a une conviction
forte : faire vivre notre territoire. Nous avons la
chance de collaborer avec 87 producteurs locaux
partenaires, avec qui nous partageons la passion de
notre région, la qualité des produits et le respect du
terroir.

Privilégier les produits de saison issus de chez nos
producteurs locaux, ainsi que des produits de la
mer en provenance de la criée du port de Boulogne
et de chez nos partenaires en aquaculture, est une
manière de soutenir notre économie régionale, de
promouvoir un mode de consommation
responsable et de garantir à nos clients des produits
d'une fraîcheur et d'une qualité incomparables. C'est
cette vision qui guide chacune de nos actions et fait
notre différence.

Stéphane JEAN BAPTISTE 
Président - Directeur Général 
du Groupe Charlet
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C’est également l'occasion pour nous, chers clients et partenaires, de vous remercier pour votre confiance  
au quotidien. Votre soutien et votre engagement à nos côtés sont essentiels. Ensemble, nous sommes
acteurs du développement local, et ensemble, nous faisons vivre notre territoire.

Nous espérons que vous prendrez autant de plaisir à découvrir et à déguster nos produits que nous en
avons eu à les sélectionner pour vous. Continuons à valoriser notre patrimoine culinaire, à soutenir nos
producteurs et à promouvoir notre belle région des Hauts-de-France.



7 5  A N S  D ’ E X P E R T I S E

Sourcing et achat local, français et import.
25% de nos achats proviennent de chez nos
producteurs locaux partenaires.
Transformation et préparation avec contrôle qualité.
Commercialisation chez les distributeurs et en
restauration commerciale ou collective.

DISTRIBUTEUR GROSSISTE EN FRUITS & LÉGUMES

Sourcing et achats sur 4 ports de référence.
Approvisionnements quotidiens en criée et en direct
des bateaux boulonnais.
Contrôle qualité, transformation et conditionnement.
Gammes traditionnelle ou emballée : poissons,
coquillages, crustacés, produits élaborés.

MAREYEUR ET DISTRIBUTEUR DE PRODUITS DE LA MER

PRESTATAIRE LOGISTIQUE GLOBAL

N O S  V A L E U R S

UNE AMBITION INCARNÉE PAR LES HOMMES ET LES FEMMES DE NOTRE GROUPE

Attachés à la terre qui a vu naître le groupe Charlet en 1948, nous sommes fiers de notre territoire et
avons pour AMBITION de préserver sa diversité et la richesse de son terroir. Nous avons à cœur de
valoriser le travail de nos partenaires locaux, producteurs et mareyeurs.

DES ENGAGEMENTS FORTS 

Nous nous ENGAGEONS auprès de nos producteurs et mareyeurs, de nos clients et de tous les
consommateurs des Hauts-de-France. Nous devons préserver notre région, son histoire et inviter
chacun à prendre conscience de son environnement pour protéger la richesse locale.

UNE EXPERTISE PORTÉE PAR NOTRE SAVOIR-FAIRE

Parce que nous sommes EXPERTS en produits frais de qualité, nous nous impliquons pour
accompagner les femmes et les hommes dans leur consommation en garantissant des produits
de saison de qualité.
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E n s e m b l e  f a i s o n s  v i v r e  n o t r e  t e r r i t o i r e

Avec 200 collaborateurs
dont 37% sont
actionnaires, le groupe
Charlet est une PME
indépendante régionale
experte en produits frais
depuis plus de 75 ans.

Nos activités s’opèrent
autour de 3 métiers : 

Ramasse, réception, stockage, préparation, contrôle,
agréage, transport en froid positif.
Une présence quotidienne sur l’ensemble des 
Hauts-de-France.



E T  V O U S ,  Ç A  V O U S  A P P O R T E  Q U O I  ?  

CHARLET FAIT PARTIE DE LA

Un réseau de passionnés indépendants partout en France qui ont allié
leurs forces pour partager leurs valeurs et créer des solutions innovantes
pour vous, les professionnels de la restauration et de la distribution de
produits frais.

Une proximité et de la réactivité
des équipes expertes à votre écoute.

Un accès à l'information
newsletters produits locaux, tendances de marché, suivi statistique, ...

Une offre variée en produits frais
avec la garantie d'une agriculture de proximité et d'une pêche
durable.

Des outils de communication
pour animer vos sites et informer vos consommateurs

Une sécurité alimentaire garantie
grâce à notre certification ISO 9001 nationale.

Un centre de formation
l'Académie CRENO forme nos collaborateurs à tous les métiers de la filière.

Une solution digitale
pour partager avec vous l'ensemble de nos producteurs locaux.
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Engagés depuis 75 ans sur les Hauts-de-France, nous souhaitons contribuer au « mieux
consommer » et au développement de notre territoire par nos actions au quotidien. 

NOTRE DÉMARCHE RSE

Nos labels et certifications

5

STRUCTURE PORTEUSE
DE LA CERTIFICATION
ENVIRONNEMENTALE DE NIVEAU 2

TRANSPARENCE 
Traçabilité digitalisée en entrepôt depuis 2021 sur
les Bons de Livraison
Certification AFNOR ISO 9001

ENVIRONNEMENT
Valorisation des déchets
Compactage et recyclage des emballages
Optimisation du taux de remplissage de nos
véhicules.

LOCAL
87 producteurs partenaires
200 références de produits locaux selon les
saisons
4 ports de référence, aquaculture et marée
locales
Engagements tripartites
Contrats d’emblavement de 16 tonnes par an.

ENGAGEMENT
37 % des collaborateurs sont salariés -
actionnaires du Groupe Charlet.

En cours de labellisation d’entreprise
engagée via le réseau CRENO
(labellisation prévue pour 2025).



WWW.JARDINDICI.FR

Géolocalisation depuis votre établissement
des producteurs locaux de votre région

Toutes vos Offres Locales 
en fruits, légumes, produits élaborés 
et marée française

Affichage des Saisonnalités 
& Disponibilité 
de vos produits locaux

Un outil  Web développé pour nos clients afin de leur présenter l’ensemble de l’offre locale
selon les saisons.

Les producteurs partenaires situés aux plus près de chez eux et les produits disponibles au fil
des saisons.
Un moteur de recherche permet de retrouver l’offre selon la distance, la période ou le produit.
Des fiches d’identité permettant :

De géolocaliser les producteurs
De trouver une présentation de l’exploitation
D’identifier les labels et certifications des producteurs
De découvrir l’ensemble des produits.

JARDIN D’ICI :

RAPPROCHER NOS CLIENTS
& NOS PRODUCTEURS
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Vocation
Mareyeur

Un atelier de découpe et de

conditionnement pour tous vos

besoins.

VOUS SOUHAITEZ DU

POISSON SOUS VIDE ?

NOUS VOUS LE PRÉPARONS

SUR PLACE EN A POUR C OU

SELON ARRIVAGES.

Mareyeur et grossiste en produits de la mer,

Norocéan s’approvisionne quotidiennement

en criée à Boulogne, dans 3 autres ports de

référence (Fécamp, Dunkerque, Dieppe) mais

également sur l’hexagone et à l’international

afin de répondre aux besoins de ses clients :

grandes surfaces, magasins spécialisés,

restauration commerciale ou collective.

N O T R E  A T O U T

QUI SOMMES NOUS ?
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C O U P  D E

C Œ U R

Les poissons fumés
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SAUMON FUMÉ TRANCHÉ 
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S A U M O N  F U M É

SAUMON FICELLE

Elevé en Norvège
1,7/2,5 kgs

PAVÉ DE SAUMON
FUMÉ FICELLE

Elevé en Norvège 
1  kg

SAUMON FUMÉ 
PRÉ-TRANCHÉ

Elevé en Norvège ou Écosse
Transformé en Belgique
1 ,2/1 ,5 kgs

SAUMON FICELLE
NON TRANCHÉ 

Elevé en Norvège
1,7/2,5 kgs

CHUTES DE
SAUMON FUMÉ

SAUMON FUMÉ
NON TRANCHÉ

Transformé en France
Décongelé
500g

Elevé en Norvège ou Écosse
Transformé en Belgique
1 ,2 /1 ,5 kgs

La maison Six, implantée à Mouscron, se retrouve
au Marché International Mouscronnois dans un
espace    optimisé   pour sa production de
fumaison de produits de la mer. Fort d’un savoir-
faire de deux générations, Six Fumaison propose
une multitude de produits de la mer fumés
distribué en gros, demi-gros et au détail.    

SAUMON FUMÉ 
saumon atlantique extra-doux
fumé à la sciure de hêtre

disponible en 1 .2/1 .25 kg la pièce

A U T R E S  P O I S S O N S
F U M É S

ANGUILLE FUMÉE
Transformé en France
disponible à la pièce

TRUITE FUMÉE

Transformé en France
0,9/1 ,2 kgs

FILET DE 
MAQUEREAU FUMÉ

nature / poivre/ oignon
Transformé en France
disponible en 1  ou 2 kgs

HADDOCK FUMÉ

Transformé en France
100/300

FLÉTAN FUMÉ

LIEU NOIR FUMÉ

Transformé en France
0,9/1 ,2 kgs

Transformé en France
disponible en 3 kgs



BAR DORADE

Elevée en Turquie
140/180 ou 80/100
disponible au col is 2 ou 3kgs
et gamme LS

FILET DE TURBOT

DOS DE CABILLAUD

Les poissons frais

1 0

L E S  P O I S S O N S  E N T I E R S

Elevée en Turquie
disponible en :
300/400 & 400/600 et +

Elevé en Turquie
disponible en :
300/400 & 400/600 et +

TURBOT

Elevé en Espagne ou Portugal 
cal ibres 1/2 à 4/5 kgs

SAINT PIERRE

Pêché en Atlantique Nord-Est
disponible en :
0.3/0.5 à  2/4 kgs

SAUMON

Elevé en Norvège, Ecosse
ou Islande
calibres 1/2 à 8/9 kgs

TRUITE

Elevée en France
disponible en :
port ion 200/300g
entière 2/3 kgs ou 3/4 kgs

CABILLAUD 

Pêché en Atlantique Nord-Est
Vidé - décapité
calibres  2/4 et 4/6 kgs

Rooser se distingue par son engagement
envers la qualité et le service client. Chaque
commande est vérifiée par une équipe
dédiée à Boulogne-sur-Mer pour garantir
que la qualité corresponde aux attentes.

FILET DE DORADE
AVEC PEAU

FILET DE BAR
AVEC PEAU

Elevé en Turquie
140/180 ou 80/100
disponible au col is 2 ou 3kgs
et gamme LS

Elevé en Espagne ou Portugal
disponible au col is 4 kgs 

QUEUE DE LOTTE

Pêchée en Atlantique Nord-Est
calibre de 0.5/1 à 4/6 kgs
disponible au colis et gamme LS

FILET DE MAIGRE

Elevé en Turquie
200 / 300 et +
disponible au col is 3 kgs 

Pêché en Atlantique Nord-Est
tous cal ibres
disponible au col is
et gamme LS

FILET DE SANDRE

Pêché en eau douce en
Suède ou Hollande
200 / 400
disponible au colis 3 kgs ou 5 kgs

FILET DE SAUMON

Elevé en Norvège ou Islande
TRIM D - avec peau - sans
arête
cal de 0.8/1 à 1 .8/2.2

INDISPENSABLES !

sauces beurre blanc,
hol landaise,  osei l le ,
beurre-citron
Transformé en France
disponibles en 6 x 200g

L E S  F I L E T S



C O U P  D E

C Œ U R

F I L E T S  &  P O R T I O N S

Les poissons élaborés

T A P A S

FISH AND CHIPS

1 1

LIMANDE DU NORD
MEUNIERE

Transformé en France
disponible en 6 x 200g

FISH & CHIPS

Transformé en France
disponible en 6 x 200g

COLIN D'ALASKA PANE

Transformé en France
disponible en :

col is 8  x 200g 
vrac 40 pièces en 100g
ou 120g

COLIN D'ALASKA
MEUNIERE

Transformé en France
vrac 40 pièces en  100g ou 120g

QUEUE DE CREVETTE PANÉE

Transformé en France
disponible en 8x150g

CROQUE BABY FROMAGE

Transformé en France
disponible en :

col is 8 x 200g 
vrac 40 pièces en 100g

POISSONNETTE PANÉE

Transformé en France
disponible en 8 x 200g 
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ACCRAS DE MORUE

Transformé en France
disponible en 8 x 180g

ACCRAS DE CREVETTE

Transformé en France
disponible en 8 x 180g 

NUGGETS PANÉS

Transformé en France
disponible 8 x 200g 

ANNEAUX DE CALAMAR À LA ROMAINE

Transformé en France
disponible en 8 x 180g 



L O C A L

Elevée en France
PAC ou TRAD
disponible en:

barquette 1  kg
sac 5 kgs,  10 kgs et 15 kgs

Les moules d’ici 
et d’ailleurs

NOTRE COUP DE COEUR

Notre coup de cœur, les moules Bouchot des 2 caps
sont élevées à Oye-Plage et Audinghen (62). 
Elles sont disponibles chaque année de juin à
novembre.

L A  M O U L E  D E S  2  C A P S

1 2

BOUCHOT DES 2 CAPS

PAC :  sac de 5 kgs ou 10 kgs 
Trad :  sac 15 kgs

L ’ I N D I S P E N S A B L E

MÉLANGE POUR MOULES

céleri  - oignon 
Transformé en Belgique
disponible en 500g

M O U L E S

BOUCHOT DU CROTOY

Elevée en France
PAC ou TRAD
disponible en 5 kgs et 15 kgs

BOUCHOT NORMANDE

Elevée en France
PAC ou TRAD
disponible en:

barquette 1 .4kg
sac 5 kgs et 15 kgs

MONT ST MICHEL AOP

MOULE DE HOLLANDE

Elevée aux Pays-Bas
PAC ou TRAD
disponible en :

barquette 2 kgs,  5kgs et
10 kgs
sac 15 kgs



C O U P  D E

C Œ U R

H U I T R E S

La mer en fête

Les huîtres et les coquilles Saint-Jacques, souvent
associées aux repas festifs, sont disponibles toute
l'année .
Leur saveur raffinée et leur texture délicate
permettent de transformer n'importe quel repas en
une occasion spéciale, offrant une touche
d'élégance et de plaisir à tout moment, au gré de
vos envies.

NOTRE SÉLECTION

HUITRE FINE DE CLAIRE OLERON

1 3

S A I N T - J A C Q U E S
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NOIX DE SAINT-JACQUES
BLANCHE SANS CORAIL SÈCHE

Pêchée en Atlantique Nord-Est
disponible en 2kgs

NOIX DE SAINT-JACQUES
CORAILLÉE SÈCHE

Pêchée en Atlantique Nord-Est
disponible en 2kgs et gamme LS

COQUILLE SAINT-JACQUES

Pêchée en Atlantique Nord-Est
disponible en 6 kgs et 12 kgs

PRÉPARATION DE
SAINT-JACQUES CORAILLÉE

Pêchée en Pacif ique
avec eau ajoutée
disponible en 1  kg 

NOIX DE PÉTONCLE

Pêchée en Atlantique Nord-Est
disponible en 2 kgs et gamme LS

HUÎTRE FDC MARENNE D’OLÉRON

Elevée en France
calibre :  N°1  à N°4
disponible en 12,  24,  36,  48 pièces et +

HUÎTRE NORMANDE

Elevée en France
calibre :  N°1  à N°4
disponible en 12,  24,  36,  48 pièces et +

HUÎTRE DE ZEELAND

Elevée en Hollande
calibre :  N°1  à N°4
disponible de 1  kg à 15 kgs

HUÎTRE BRETONNE

Elevée en France
calibre :  N2,  N3,  N4
disponible en 24,  36,  48 pièces



C O U P  D E

C Œ U R

Les coquillages 
et crustacés

Les coquillages et crustacés,  trésors de
la mer apportent une diversité de
saveurs et de textures à vos repas.

Leur polyvalence culinaire permet de les
préparer de multiples façons, des plats
simples aux recettes les plus élaborées,
ajoutant une touche festive et
gourmande à chaque occasion, selon
vos besoins.

NOTRE SÉLECTION

C O Q U I L L A G E S

1 4

BULOT CUIT

Pêché en Atlantique Nord-Est
disponible en 2 kgs et 3 kgs

BIGORNEAU CUIT

Pêché en Atlantique Nord-Est
disponible en 1kg et 3kgs

COUTEAU 

Pêché en Atlantique Nord-Est
disponible en 1kg et 3kgs

COQUE

Pêchée en Atlantique Nord-Est
disponible en 1kg et 3kgs

BULOT CUIT



C O U P  D E

C Œ U R

C R U S T A C É S

C O U P  D E

C Œ U R

1 5
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LANGOUSTINE CUITE

Pêchée en Atlantique Nord-Est
calibre 16/20 et 25/35 pièces au kg
disponible en 2 kgs ou gamme LS

HOMARD CUIT

Pêché en Atlantique Nord-Est
disponible en col is de 3 pièces

TOURTEAU CUIT

Pêché en Atlantique Nord-Est
calibre 4/800
disponible en 5 kgs 

1/2 TOURTEAU CUIT

Pêché en Atlantique Nord-Est
calibre 4/600
disponible en 5 kgs

PINCE DE TOURTEAU

Pêché en Atlantique Nord-Est
tous cal ibres :  de 4 à 20 pc/kg
disponible en 2kgs et 5 kgs ou
gamme LS

CREVETTE ROSE CUITE
LABEL ROUGE

Elevée à Madagascar
60/80 et 40/60 pièces au kg
disponible en 2kgs et gamme LS

CREVETTE GRISE

Pêchée en Atlantique Nord-Est
grosse / jumbo
disponible en 3 kgs et gamme LS

CREVETTE ROSE CUITE

Pêchée en Equateur et Venezuela
tous calibres : de 100 à 5 pc/kg
disponible en 2 kgs et gamme LS

CREVETTE ROSE DÉCORTIQUÉE

D E C O R T I Q U É S

CHAIR DE CRABE

disponible en pot de 454g 

COQUE DÉCORTIQUÉE 

disponible en 3 x 1kg

CREVETTE GRISE DÉCORTIQUÉE
disponible en 3 x 1kg ou 8 x 100g

QUEUE D'ÉCREVISSE SAUMURÉE

disponible en  pot de 900g

CREVETTE DECORTIQUÉE SAUMURÉE

disponible en pot de 900g



C O U P  D E

C Œ U R

L O C A L

OCEANE SAUMON

Transformé en France
disponible en 1 ,6 kg

SAINT JACQUES MUSCADET

Transformé en France
disponible en 1 ,6 kg

SAUMON OSEILLE
Transformé en France
disponible en 1 ,6 kg

TROIS POISSONS

Transformé en France
disponible en 1 ,6 kg

Les incontournables

S O U P E  D E  P O I S S O N

1 6

PAMPLEMOUSSE, CARAMEL , YUZU,
MONTBAZILLAC, CITRON POIVRE,
PASSION, VINAIGRE BALSAMIQUE,
VINAIGRE ÉCHALOTE, FRAMBOISE, FIGUE,
CITRON POIVRE

Disponible en col is de 6 x 200g
pot en verre refermable et recyclable d'environ 1200 perles (100
portions) poids net 200g

P E R L E S  D E  S A V E U R S
Le mariage parfait entre goût et esthétique.
Une délicieuse surprise à la dégustation !

O E U F S  D E  P O I S S O N

SAUMON - LOMPE - GAMME
TARAMA - TRUITE - TOBIKO

saumon disponible en 50g
lompe disponible en 100g MSC
truite disponible en 90g
tarama disponible en 6 x 200g

T E R R I N E S

Les préparations marinées, qu'elles soient
douces, relevées ou épicées, sont idéales
pour vos plats froids, salades, amuse-
bouches, tapas et garnitures.

ANCHOIS MARINÉS 

Provençale - Orientale - Ai l  - Naturel
Transformé en Turquie ou Maroc
disponible en barquette 1  kg ou gamme LS

BANDERILLES

Transformé en Turquie ou Maroc
disponible en barquette 1  kg ou gamme LS

L ’ I N D I S P E N S A B L E

MINI BLINIS

Transformé en France
disponible en sachet de 135g

T R A I T E U R

SOUPE DE POISSON

Transformée en France
disponible en bocal de 780g

M A R I N É S

PAELLA DE POISSON
Transformée en France
disponible en 3 kgs

BRANDADE DE MORUE

Transformée en France
disponible en 0,9 kg



Les légumes
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L O C A L

BETTERAVE JAUNE

CHOU DE BRUXELLES

Le local

Acteur engagé depuis 75 ans, nous
sommes fiers de notre territoire et avons
pour AMBITION de préserver la richesse
locale.

25% de nos achats sont issus de la
production des Hauts - de - France.
Charlet s’engage à valoriser la
production locale et de saison. Ainsi
selon la période, vous trouverez chez
nous des produits issus des Hauts-de
France.

CONSOMMATION 
LOCALE

1 8

Découvrez une sélection de produits issus des exploitations de nos producteurs partenaires.

ASPERGE

Producteur :  M.  De Bussy
disponible en 5 kgs

BETTERAVE CHIOGGA

Producteur :  F .  Blanchon
disponible en 5 kgs

Producteur :  F .  Blanchon
disponible en 5 kgs

PATATE DOUCE

orange / blanche / violette
Producteur :  Les prés salés
disponible en 6 kgs

ENDIVE ROUGE

Producteur :  A.Bayard
disponible en 2.5kgs

ENDIVE 

Producteur :  A.Bayard
disponible en 5 kgs

BUTTERNUT

Producteur :  D.Caron
disponible en 8pièces,
10 pièces, 12 pièces

POTIMARRON

Producteur :  A.Goubet
disponible en 6 pièces
ou 8 pièces

RADIS

Producteurs :  G.Masquelin -
F.  Blanchon - B.  Hubert
disponible à la botte

PANAIS

Producteurs :
V.Mazingarbe - F .Blanchon
disponible en 5 kgs

Producteur :  D.Meuri l lon
disponible en 5 kgs

POIREAU

Producteurs :  G.Masquelin -
J.  Cocheteux
disponible en 5 kgs ou 10 kgs



Producteur :  M.  Monvoison
disponible en 5kgs

C O U P  D E

C Œ U R

TOMATE CÔTELÉE

TOMATE CŒUR CÔTELÉE

TOMATE RONDE GRAPPE

TOMATE RONDE

NOTRE OFFRE LOCALE

Les tomates

DISPONIBIL ITÉ DANS 
LES HAUTS-DE-FRANCE 

De nombreuses variétés de tomates
sont disponibles chez nos producteurs
des Hauts-de-France de fin mai à fin
septembre - début octobre.

Hors de ces périodes, nous vous
proposons des tomates issues de chez
nos producteurs français. 

LE
S 
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Producteur :  M.  Monvoison
disponible à partir  de 5kgs

Producteur :  M.  Monvoison
disponible en 5kgs

TOMATE CERISE RONDE
MÉLI-MÉLO

Producteur :  M.  Monvoison
disponible en 5kgs

TOMATE CERISE ALLONGÉE

Producteur :  M.  Monvoison
disponible en 5kgs

Producteur :  M.  Monvoison
disponible à partir  de 5kgs

MAXIME MONVOISIN
LOCON (62)

Maxime Monvoisin perpétue depuis de
nombreuses années la tradition de la
culture des fruits et légumes. 
Leurs terres donnent naissance à une
variété de produits frais , notamment
des pommes, des poires, des courges et
surtout des tomates.

A  L A  R E N C O N T R E  D E

T O M A T E S  A N C I E N N E S



C O U P  D E

C Œ U R

FEUILLE VERTE

SCAROLE

MESCLUN

Les salades

C O E U R  D E  S A L A D E

NOTRE OFFRE LOCALE

DISPONIBIL ITÉ DANS LES
HAUTS-DE-FRANCE

Les différentes variétés de salades sont récoltées
dans les Hauts-de-France en mai jusque la fin de
l’été. Pour le reste de l’année, nous travaillons avec
des producteurs du sud de la France

2 0

LAITUE

Disponible
en 6 et 12 pièces

Disponible
en 6 et 12 pièces

FEUILLE ROUGE

Disponible
en 6 et 12 pièces

FRISÉE

Disponible
en 8 pièces

Disponible
en 8 pièces

LOLLO ROSSA

Disponible
en 6 pièces

S A L A D E  E N T I È R E

ICEBERG LANIÈRE

Disponible en 1kg

POUSSE D’ÉPINARD 

Disponible en 250g 

Disponible en 250g

S É L E C T I O N  
4 È M E  G A M M E

SALADE MÉLÉE

Disponible en 500g

ROQUETTE

Disponible en 175g

MÂCHE

Disponible en 250g

MAIS AUSSI : BATAVIA FEUILLE, COEUR DE LAITUE, LAITUE FEUILLE,
COEUR DE FRISÉE, MÉLANGE RESTAURATION , SCAROLE, ...

GHISLAIN MASQUELIN
COMINES (59)
Ghislain Masquelin exploite avec
passion 18 hectares de terres où il
cultive une variété de  légumes en
pleine terre. Doté d’une station de
conditionnement et de lavage, il
s’engage dans une démarche de
qualité et de respect de
l’environnement. 

A  L A  R E N C O N T R E  D E

Sa certification Global Gap témoigne de son engagement
envers les normes les plus élevées en matière de sécurité
alimentaire et de durabilité.



C O U P  D E

C Œ U R

Les carottes, avec leur croquant distinctif et leur douce
saveur sucrée, sont un légume populaire apprécié dans de
nombreux plats. 

CAROTTE BLANCHE

CAROTTE VIOLETTE

NOTRE OFFRE LOCALE

C A R O T T E S  M I X T E S

Les carottes

DISPONIBIL ITÉ DANS LES 
HAUTS-DE-FRANCE

Disponible chez nos producteurs d’août
à mai, avec une récolte plus
importante entre juillet et octobre.
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CAROTTE ORANGE

Disponible en sachet,  col is ,  plateau Disponible en col is

CAROTTE DES SABLES

Disponible en col is de 5 kgs Disponible en col is de 5 kgs

CAROTTE JAUNE

Disponible en col is de 5 kgs

CAROTTE ROUGE

Disponible en col is de 5 kgs

CAROTTE MIXTE

Disponible en col is de 5 kgs

CAROTTE BOTTE

Disponible en col is de 6,  8 ou 12
bottes

ANNE & BENOIT VANDENBOSSCHE
BUCQUOY (62)

Anne et Benoit sont les propriétaires
de la Ferme du Quesnoy. Ils ont fait le
choix de se spécialiser dans la
production de carottes. Leur ferme se
distingue par la culture de carottes
oranges traditionnelles ainsi que par
des variétés de carottes de couleur. 

A  L A  R E N C O N T R E  D E



C O U P  D E

C Œ U R

NOTRE OFFRE LOCALE

La courgette, avec sa texture tendre et
sa saveur délicate, est un ingrédient
polyvalent qui se prête à une multitude
de recettes.

Les courgettes

ANNIE & BENOIT HUBERT
ENNETIÈRES-EN-WEPPES (59)
Producteurs partenaires de Charlet
depuis 1991, Annie et Benoit se sont
installés en 1990. Ils produisent sur leurs
terres majoritairement des salades mais
également des courgettes, radis et
poireaux.

A  L A  R E N C O N T R E  D E

C O U R G E T T E
R O N D E

DISPONIBIL ITÉ DANS LES
HAUTS-DE-FRANCE

Disponible chez nos producteurs de fin juin à fin
octobre.

2 2

COURGETTE

Disponible en f i let et col is de 1  à 10 kgs

COURGETTE JAUNE

Disponible en col is de 5 kgs 

COURGETTE BLANCHE

Disponible en col is de 5 kgs 

COURGETTE RONDE

Disponible en col is 4 kgs



C O U P  D E

C Œ U R

A  L A  R E N C O N T R E  D E

Les pommes de terre
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NOTRE OFFRE LOCALE
POMME DE TERRE À CHAIR FERME :

POMME DE TERRE DE CONSOMMATION :

CYPRIEN GOUBET
QUEANT (62)

La Ferme des Harys se
transmet de génération
en génération. Cyprien a
repris l’exploitation en
2020 et a rejoint Charlet
la même année.

Son exploitation se situe à Queant au cœur de la
région, dans un territoire propice à la production de
pomme de terre. Ainsi ce sont 50 hectares qui sont
consacrés à la pomme de terre.

DISPONIBIL ITÉ DANS LES
HAUTS-DE-FRANCE

La saison de la pomme de terre primeur s’étale de
mai à août et celle de consommation de septembre
à avril.R A T T E  D U  T O U Q U E T

MÉLODY

Producteur :  C.Goubet
disponible en sac de 10kgs

JAZZY

Producteur :  C.Goubet
disponible en sac de 12,5kgs

RATTE DU TOUQUET

Disponible en bourriche de 5 kg 

M A I S  A U S S I . . .
AGATA, MARILYN, UNIVERSA, FRANCELINE, CHALLENGER,
VIVELOTTE, GOURMANDISE. 

MARABEL

Producteur :  T .Renaud
disponible en sac de 10kgs 

ARTEMIS

Producteur :  T .Renaud
disponible en sac de 10kgs

M A I S  A U S S I . . .
AGRIA, ALLIANS, ORCHESTRA



Soigneusement cuisinés avec des pommes de
terre sélectionnées pour leur chair ferme et leur
excellente tenue et présentation, nos gratins
allient facilité de préparation et saveur.

Les incontournables

2 4

GRATIN CHAMPIGNON

Poids net :  2 kgs
disponible en 6 x 2 kgs

GRATIN MÉDITÉRANÉEN

Poids net :  2 kgs
disponible en  6 x 2 kgs

ROLLS

Poids net :  1 .4 kg
disponible en  7 x 1 .4 kg

POMME DE TERRE
À LA PROVENÇALE

Poids net :  2 kgs
disponible en 6 x 2 kgs

A U T R E S  P R O D U I T S

FRITES CRUES

Disponible en :
1  kg ou 5 kg
A/C avant 10h

FRITES PRÉCUITES

Disponible en 5 kgs
A/C avant 10h

 CUBES

Disponible en :
1  kg ou 5 kgs
A/C avant 10h

LAMELLES

Disponible en :600g ou 5 kgs
A/C avant 10h

GRENAILLES

Disponible en 5 kgs
A/C avant 10h

VAPEUR

Disponible en 5 kgs
A/C avant 10h



CHAMPIGNON
ROSE OU BLANC L O C A L

C O U P  D E

C Œ U R

Les champignons sont idéaux pour enrichir vos plats
froids ou chauds. Disponibles toute l'année selon les
variétés, ils ajoutent une touche de finesse et de
profondeur à chaque bouchée. 

NOTRE SÉLECTION

Les champignons
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GIROLLE

Origine :  Europe de l ’est
disponible en 1  kg ou 3 kgs

PIED DE MOUTON

Origine :  Europe de l ’est
disponible en 1  kg ou 3 kgs

SHITAKE

Origine :  Hol lande ou Ital ie
disponible en 1  kg,  2 kgs ou 5 kgs

Producteur :  Ferme de la Gontière
disponible en 250g ou 500g, 2kgs ou 3kgs

PLEUROTE

Origine :  Europe
disponible en 1 ,5 kg,  2 kgs ou 3 kgs

CHANTERELLE GRISE 

Origine : Europe de l ’est / France selon saisons
disponible en 3 kgs

CHANTERELLE JAUNE

Origine : Europe de l ’est / France selon saisons
disponible en 3 kgs

TROMPETTE DE LA MORT 

Origine : Europe de l ’est / France selon saisons
disponible en 3 kgs

Les truffes, avec leur arôme intense et
terreux, sont de véritables joyaux de la
gastronomie. Leur rareté et leur saveur
unique en font un ingrédient précieux qui
sublime les plats les plus simples en
créations d'exception.

TRUFFE NOIRE “MÉLANOSPORUM” 

Origine :  France
disponible en barquette d’environ 100g

TRUFFE DE CHINE “TUBER INDICUM” 

Origine :  Chine
disponible en 1  kg ou barquette de 100g

TRUFFE BLANCHE ITALIE “TUBER MAGNATUM”

Origine :  I tal ie
disponible en 1  kg ou barquette de 100g

T R U F F E  N O I R E



C O U P  D E

C Œ U R

Les fleurs et les cress ajouteront des touches de
couleur, de texture et de saveur à vos plats,
transformant les présentations en véritables œuvres
d'art. Les fleurs comestibles apportent des notes
florales délicates et esthétiques, tandis que les cress,
avec leurs saveurs poivrées et piquantes,
enrichissent les plats en leur donnant une dimension
gustative supplémentaire.

F L E U R S  C O M E S T I B L E S
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PÉLARGONIUM 

Note :  Agrumes / salé - sucré
Disponibi l i té :  Mai jusqu’aux
premières gelées
Tail le :  entre 2 à 4 cm
Mode d’uti l isation :  entière

TAGÈTES 

Note :  Écorces de pamplemousse /
sucré
Disponibi l i té :  Avri l  jusqu’aux
premières gelées
Tail le :  entre 5 et 7 cm
Mode d’uti l isation :  au pétale

L E S  F L E U R S

THULBAGIA

Note :  Goût ai lé avec note de l i las /
salé 
Disponibi l i té :  Juin jusqu’aux premières
gelées
Tail le :  entre 1  à 2 cm
Mode d’uti l isation :  entière

PENSÉE MIX

Note :  Aucun intérêts gustatifs ,
uniquement décoration / salé - sucré 
Disponibi l i té :  Octobre à Jui l let
Tai l le :  entre 2 à 3 cm
Mode d’uti l isation :  entière

M A I S  A U S S I . . .
COSMOS, ŒILLET DE POETE, SAUGE SCARLÉE,
IMPATIENCES MIX, MONARDE ROUGE / VIOLET, SOUCI,
ACHILLÉES, CAPUCINE, DALHIA, PÉTUNIA MIX, ZINNIA,
FUSHIA, PÂQUERETTE, ROSES MIX, BOURRACHE,  
CIBOULETTE, TAGÈTES ESTRAGON, REINE DES PRÈS,
MICRO-SAUGE BLEUE, MINI TAGÈTES, GÉRANIUM,
LAVANDE, SAUGE ANANAS, SAUGE MIX, BÉGONIA. 

L E S  H E R B E S  A R O M A T I Q U E S

Les fleurs et cress L O C A L

Note :  Citronnelle,  citron / salé - sucré
Disponibi l i té :  Mars jusqu’aux premières gelées
Tail le :  entre 5 à 7 cm
Mode d’uti l isation :  entière,  ciselée,  infusée

VERVEINE CITRONNELLE

SHIZO VERT

Note :  Basi l ic ,  poivre,  cumin,  coriandre / salé -
sucré
Disponibi l i té :  Mai jusqu’aux premières gelées
Tail le :  entre 5 à 7 cm
Mode d’uti l isation :  entière ou ciselée

MENTHE 

Note :  Menthe / salé - sucré
Disponibi l i té :  Mars jusqu’aux premières gelées
Tail le :  entre 20 à 30 cm
Mode d’uti l isation :  entière ou ciselée

MONARDE

Note:  Sarriette,  bergamote / salé - sucré 
Disponibi l i té :  Avri l  jusqu’aux premières gelées
Tail le :  entre 5 à 7 cm
Mode d’uti l isation :  entière ou ciselée 

MERTENSIA

Note :  huîtres / salé
Disponibi l i té :  Mars jusqu’aux premières gelées
Tail le :  2 à 5 cm
Mode d’uti l isation :  entière ou ciselée 

M A I S  A U S S I . . .
SAUGE ANANAS, ACHILLÉES, TANAISIE, OXALIS POURPRES ,
OXALIS VERTES, OXALIS POURPRES MINI FEUILLES, OXALIS MICRO
VERTES FEUILLES, SHIZO ROUGE, SAUGE BLEUE, TAGÈTE LEMONI ...



Description :  petites feui l les vert-
tendre duveteuse.
Uti l isation :  amène de la fraîcheur
aux plats.
Notes :  citronnelle sucrée
Tail le :  7 à 12 cm 

GERMES L O C A L

C O U P  D E

C Œ U R
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L E S  M I C R O - P O U S S E S

CAROTTE

Description :  t iges f ines et dél icates,
texture légère et aérienne. 
Uti l isation :  en bouquet,  idéal pour
amener une touche de verdure dans
votre assiette.  
Notes :  goût prononcé de fanes de
carottes.  
Tai l le :  3 à 5 cm 

SHIZO POURPRE 

Description :  feui l lage pourpre très
décorative,  uti l isée principalement
pour la décoration d’une assiette.  
Uti l isation :  tous types de plats.  
Notes :  mélange subti l  entre le
cumin,  persi l  et de champignons.  
Tai l le :  5 à 7 cm 

MELISSE 

M A I S  A U S S I . . .
AGASTACHE, TOURNESOL, PETITS POIS, BOURRACHE,
PERSIL MITSUBA, POIREAUX, LIVECHE, TAGÈTES, RADIS
POURPRES, CHOU MIZUNA, CAPUCINES, RADIS DAÏKON,
BASILIC POURPRE, TAOONS, RADIS MIX, ATSINA,
FENOUIL, OSEILLE SANGUINE, MOUTARDE, AMARANTE,  
CHOU ROUGE. 

G E R M E S

soja,  poireaux,  radis,  pois ,  alfafa,
betterave,  petits pois ,  betterave

POUSSE DE TOURNESOL



C O U P  D E

C Œ U R

Disponible  en 2 x 500g, 8 x 125g
et en barquette Kristal  1  kg

LA BULLS BLOOD 

Disponible en 8 x 125g
et en barquette Kristal  1  kg

Nos salades prêt à l’emploi : des solutions cuisinées
et savoureuses. Plus de 20 recettes disponibles.

LA MÉTISSE

Disponible en 8 x 125g
et en barquette Kristal  1  kg

LE MÉLANGE GOURMAND

Picvert, Cultivateur d’idées fraiches !

Entreprise familiale agricole française
indépendante basée en Picardie,
Picvert cultive toute l’année des jeunes
pousses de salade et des mini
légumes, en pleine terre. 

H A R I C O T S  V E R T S
É B O U T É S
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Les prêts à savourer

L E S  M I N I  L É G U M E S

Avec leur saveur concentrée, ils sont  parfaits pour les
garnitures, les amuse-bouches, et les salades, ajoutant
couleur et élégance aux présentations culinaires.

BABY ÉPINARD

Disponibles en 4 x 400g, bouquets,  col is bois

BIMI BROCOLI ,  SALSIFI ,  POIREAU, CAROTTE,  NAVET,  FENOUIL ,
BETTERAVE,  PANAIS,  . . .

L E S  P R É - D É C O U P É S

Des légumes frais prêts à l’emploi pour toujours
plus simplicité en cuisine tout en conservant la
saveur et la fraicheur du produit.

HARICOTS VERTS ÉBOUTÉS

Disponible en barquette de 400g,
250g ou 200g 

POIS GOURMANDS ÉBOUTÉS 

Disponible en barquette de 150g ou
300g

POINTES D’ASPERGES 
BLANCHES 

Disponible en barquette de 200g

L E S  S A L A D E S  T R A I T E U R

Disponibles en barquette de 2.8 kgs

Disponible en barquette Kristal  1  kg

L E S  J E U N E S  P O U S S E S

M A I S  A U S S I . . .

piémontaise
jambon

carottes
rapées

vinaigrette

chou
rouge

vinaigrette

persi l lade
de pommes

de terre

COLESLAW, TABOULÉ, CÉLERI RÉMOULADE, MACÉDOINE, GRECQUE, . . .

M A I S  A U S S I . . .



Offrez-vous une multitude d’opportunités de recettes
avec notre gamme d’antipastis.

En accompagnement, apéritif ou encore tapas, nos
produits gorgés de soleil apporteront saveurs et
couleurs à vos préparations.

Les antipastis
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NOTRE OFFRE 

L E S  L É G U M E S  M A R I N É S

TOMATES CONFITES 

Disponible en barquette de 850g

POIVRONS ROUGES
ET JAUNES GRILLÉS

Disponible en barquette de 850g

AUBERGINES GRILLÉES

Disponible en barquette de 200g

COURGETTES GRILLÉES 

Disponible en barquette de 850g

TOMATES SÉCHÉES

Disponible en barquette de 850g

CŒURS D’ARTICHAUTS
CONFITS AU BASILIC

Disponible en barquette de 200g

L E S  T A R T I N A D E S

TARTARE DE TOMATE 

Disponible en barquette de 850g

Pour colorer les apéritifs, pour composer vos
verrines, pour agrémenter vos planches. 

Une gamme complète et simple d’utilisation.

TARTARE DE COURGETTE

Disponible en barquette de 850g

C O U P  D E

C Œ U R T O M A T E S  S É C H É E S



3 0

Avocat KING

Pomelos

Patate douce

Fruit de la passion

Citron Lime

Kiwi

Mandarine

Une sélection rigoureuse pour un
approvisionnement permanent de

fruits frais de contre-saison à déguster toute l’année



Les fruits
L E  L O C A L

L E S  F R U I T S

P 3 2

P 3 3

L E S  F R U I T S  P R É P A R É S

L E S  I D É E S  C A D E A U X  

P 3 4

P 3 5
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POMME ROYAL GALA

L O C A L

POMME IDARED

Le local
CONSOMMATION LOCALE

3 2

Acteur engagé depuis 75 ans, nous avons à
cœur de valoriser le travail de nos partenaires
locaux.

Vous souhaitez mettre en avant la richesse
locale dans votre établissement, nous pouvons
vous accompagner dans la mise en place d’
une animation sur-mesure.

DES PRODUITS ET
PRODUCTEURS VALORISÉS
DANS VOTRE ÉTABLISSEMENT

En magasin, en collectivité ou encore dans votre
restaurant, mettez en avant les produits locaux.

Dégustations, animations, promotion des
producteurs, créez la différence !

Nous pouvons vous aider à organiser un
évènement consacré à la production locale
pour valoriser notre territoire.

POMME JONAGOLD

Producteurs :  Pomme & Cie -
J.Vanpoperinghe
disponible en sachet 2 kgs,
plateau 7 kgs et vrac 13kgs

POMME GOLGEN

Producteurs :  Pomme & Cie -
J.Vanpoperinghe
disponible en sachet 2 kgs,
plateau 7 kgs et vrac 13kgs

Producteurs :  Pomme & Cie -
J.Vanpoperinghe
disponible en sachet 2 kgs,
plateau 7 kgs et vrac 13kgs

POMME BOSKOOP

Producteurs :  Pomme & Cie -
J.Vanpoperinghe
disponible en sachet 2 kgs,
plateau 7 kgs et vrac 13kgs

POMME BRAEBURN

Producteurs :  Pomme & Cie -
J.Vanpoperinghe
disponible en sachet 2 kgs,
plateau 7 kgs et vrac 13kgs

POMME CANADA

Producteurs :  Pomme & Cie -
J.Vanpoperinghe
disponible en sachet 2 kgs,
plateau 7 kgs et vrac 13kgs

Producteurs :  Pomme & Cie -
J.Vanpoperinghe
disponible en sachet 2 kgs,
plateau 7 kgs et vrac 13kgs

POIRE CONFÉRENCE

Producteurs :  Pomme & Cie -
J.Vanpoperinghe
disponible en sachet 2 kgs,
plateau 7 kgs et vrac 13kgs

L E S  P O M M E S  &  P O I R E S  L O C A L E S



Les fruits rouges, éclatants de couleur et riches en
antioxydants, sont un délice estival irrésistible.
Disponible dans les Hauts de France selon les saisons.

Disponible en f i let de 
1  kg,  col is 6 kgs,
plateau 7kgs

CLÉMENTINE 

Disponible en 1  kg ou 1 ,5 kg 

L O C A L

Les fruits
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L E S  F R U I T S  R O U G E S

FRAISE

Toutes variétés
disponible en :barquette de 250g ou 500g
plateau 1  kg

FRAMBOISE

Disponible en barquette de 125g

CERISE

Disponible en col is de 2.5kgs ou 5 kgs

MYRTILLE

Disponible en barquette de 125g

GROSEILLE

Disponible en barquette de 125g

MÛRE

Disponible en barquette de 125g

L E S  E X O T I Q U E S

L E S  A G R U M E S

CITRON JAUNE CITRON VERT

Disponible en col is de
4,5 kgs

Disponible en f i let ,
plateau ou vrac

MANDARINE

Disponible en f i let ,
plateau ou vrac

POMELO

Disponible en col is de
15 kgs

ORANGE

Disponible en f i let ,
plateau ou vrac

L E S  R A I S I N S

RAISIN 

Danlas,  Chasselas,  Muscat,  Lavallée,
Ital ia,  Victoria,  Red Globe
disponible en col is de 4.5 kgs,  7 kgs
et 1 1  kgs

FRUIT DE LA PASSION 

Disponible en col is 2 kgs 

FIGUE

AIRELLES - ANANAS - BANANE - CARAMBOLE- FIGUE DE BARBARIE -
GOYAVE - KAKI - GRENADE - KIWANO - KIWI - KUMQUAT - LITCHI -
MANGOUSTAN - MANGUE - NOIX DE COCO - PAPAYE - PHYSALIS-
PITAYA - RAMBOTAN - TAMARILLOS - TAMARIN 

M A I S  A U S S I . . .



SEGMENTS DE FRUITS :

Les fruits préparés
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L E S  S A L A D E S  D E  F R U I T S

Une généreuse sélection de fruits coupés et préparés,
disponibles en segments ou en salade, pour sublimer vos
desserts ou faciliter vos créations.

SALADE DE FRUITS

cube d’ananas,  cube de pomme épluchée,
morceau d’orange et deux fruits de saison*
disponible en 3 kgs et 5,5 kgs 
A/C avant 10h
*variable selon la saison

mangue (morceaux) ,  ananas (morceaux),
orange, pomelos,  k iwi (morceaux)
disponible en barquette de 1  kg
A/C avant 10h

L E S  P U R É E S  E T  C O U L I S

COULIS

fraise,  framboise,  exotique,  mangue, pêche
disponible en 6 x  1  kg

PURÉE

mangue, framboise,  fraises,  fruits rouges,  exotique,
citron,  ananas,  abricot ,  pêche
disponible en 6 x 1  kg

Une sélection délicieuse de purées et de coulis de fruits,
parfaite pour des mélanges de saveurs uniques et une variété
de créations culinaires.

JUS DE FRUITS

pomme, pomme poire,  pomme fruits rouges,
pomme framboise,  poire
disponible en boutei l le de 1  l i tre.

J U S  D E  F R U I T S  

L O C A L



N O U V E A U T É

5 kilos minimum
composition de fruits
exotiques* dans une
belle corbeille en carton
colorée et festive.

3 kilos minimum
composition de fruits
exotiques* dans une belle
corbeille en carton
(thématique selon la saison).

4 kilos minimum
composition de fruits
exotiques* dans une belle
corbeille en osier, réutilisable.

LES CORBEILLES

3 5

*Photos et compositions non
contractuelles. Liste produits sur demande

selon la saison.

I d é e s  c a d e a u x

Idée cadeau originale
et très tendance à petit prix !

LES KITS À CONFITURE

Ces kits comprennent* :
1 recette de confiture
tous les fruits nécessaires
1 pot en verre

Saveurs disponibles selon les saisons

SAVEURS KITS À CONFITURE

fraise passion,  clémentine,  mangue
passion,  pêche abricot.

PIROGUE* PRESTIGE*

PASSION*



Fraîcheur & Saveurs

 NOTRE SÉLECTION DE

FRUITS ,  LÉGUMES ET

PRODUITS DE LA MER

Edité par Charlet GROUPE – SAS au capital de 3 000 000 €. : Zone de la Houssoye Rue Calmette 59 280 BOIS-
GRENIER RCS Lille 489 882 431. Les origines produits sont selon les arrivages. En cas d’indisponibilité un produit
équivalent vous sera proposé. Les noms scientifiques des produits de la mer sont disponibles sur demande et

communiqués lors de la commande. Photos non contractuelles. Ne pas jeter sur la voie publique.

NOUS CONTACTER  :
CONTACT@CHARLET.COM

03 20 48 40 00

SIÈGE SOCIAL :
Rue Calmette

zone de la Houssoye
59280 Bois Grenier

RETROUVEZ NOUS SUR : 
www.groupecharlet.com

AGENCE D'AMIENS
03 22 80 69 90

Rue Bosquel
80160 Essertaux

AGENCE DE BOULOGNE
03 21 10 28 90

Z.I de l'Inquéterie
10 rue Louis Lumière

62280 St Martin Boulogne


