
ANNONCE RESPONSABLE QHSE 

Avec 200 collaborateurs dont 37% sont actionnaires, le groupe Charlet est une PME indépendante régionale 

experte en produits frais depuis 75 ans. 

Nous sommes un acteur fort et ancré sur le territoire des Hauts de France. Le Groupe Charlet est spécialisé dans 

la distribution de produits frais (fruits, légumes, produits de la mer…) à destination d’une clientèle diversifiée 

dans la région : GMS, restauration hors domicile (collective et commerciale), magasins spécialisés, centrales 

d’achat et grossistes. 

Rejoindre le Groupe Charlet, c’est choisir une entreprise à taille humaine, ambitieuse, experte et engagée, en 

pleine croissance. 

Le Groupe Charlet recherche son prochain Talent : Un(e) Responsable QHSE F/H en CDI 

Rattaché(e) au Directeur Général Adjoint, vous travaillerez en étroite collaboration avec l’ensemble des 

collaborateurs du Groupe, et vos missions principales seront les suivantes : 

➢ Garantir l’efficacité du système qualité :  

o Vous veillez à la cohérence de la formalisation du système QSE et au respect des dispositions 

préétablies dans le système QSE Groupe 

o Vous gérez la documentation QSE sur les différents sites 

o En tant que véritable « Business Partner », vous animez l’ensemble du système qualité du 

Groupe ainsi que notre excellence opérationnelle en lien les membres du CODIR et leur 

encadrement. 

 

➢ Former et informer : 

o Vous serez chargé(e) d’encadrer l’obtention et la pérennisation des certifications et agréments 

requis (ISO 9001, Bio, commerce équitable, agrément sanitaire…) 

o Vous analysez l’ensemble des données relatives à la qualité et la sécurité et réaliserez les 

synthèses pour présenter les résultats aux fonctions concernées 

o Vous réalisez et analysez les enquêtes de satisfaction client, et mettrez en place les actions 

d’amélioration 

o Vous vous assurez de la prise en compte des exigences légales et réglementaires, informez les 

services concernés et la direction d’un éventuel dysfonctionnement et veillez à la mise en place 

d’actions correctives 

o Vous sensibilisez l’ensemble du personnel à la démarche QSE Groupe  

o Vous veillez à la formation de l’ensemble du personnel en matière d’hygiène et de sécurité 

o Vous animez les équipes HACCP 

 

Profil recherché : 

- Qualités relationnelles et pédagogue 

- Bon esprit d’analyse 

- Sens de l’organisation 

- Expérience en hygiène et sécurité alimentaire indispensables 

 

Informations : 

o Poste basé à Bois Grenier (59) 

o Convention collective du Commerce de gros (IDCC 0573) 

o Statut Cadre 214 jours travaillés 


